Submarinos de Mezcal
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EL ORIGEN DEL SABOR




Ingredientes

Mezcal reposado de Guerrero

2 

cervezas 

2

limones en jugo

Sal de gusano o sal con chile piquín

2 

tarros 
helados 

2 

copitas para mezcal

Preparación

En un plato plano ponga el jugo de limón; escarche las copitas y los tarros con jugo de limón y sal de gusano.

Llene las copitas con el mezcal, colóquelas dentro de los tarros; con mucho cuidado, llene los tarros con cerveza; acompañe con limones y sal de gusano. 

Rinde 2 porciones

